Weingut Pircher erhalt neuen Chef

Ablosung in Eglisau Gianmarco Ofner ubernimmt am 1. Januar 2022 die Betriebsleitung auf dem
traditionsreichen Weingut Pircher im Hinteren Stadtberg. Der Gottibub ibernimmt von seinem Gotti.

Renato Cecchet

Auf den Weingiitern werden im
Januar die Reben zuriickge-
schnitten, um sie fit fiir den
Friihling zu machen. Wenn Gi-
anmarco Ofner dies im Hinteren
Stadtberg in Eglisau tun wird,
dann erstmals als neuer Be-
triebsleiter. Urs Pircher ibergibt
sein Reich Ende Jahr in dessen
Hinde. Der Go6ttibub tibernimmt
von seinem Gotti.

Damit geht buchstdblich ein
Bubentraum in Erfiillung. «Mit
13 Jahren habe ich erstmals auf
dem Weingut Pircher geschnup-
pert. Und danach wusste ich,
dass Winzer mein Beruf sein
wird», sagt Ofner. So kam es
auch. Er, der in Adliswil auf-
wuchs, wegen seines Patenon-
kels Urs Pircher aber einen Be-
zug zur Winzerei hatte, startete
gleich nach der Sekundarschule
die dreijahrige Lehre. Zuerst auf
zwei anderen Weingiitern, das
dritte Jahr dann bei Pirchers in
Eglisau. Nach dem Lehrab-
schluss studierte Ofner Onolo-
gie und schloss mit dem Bache-
lor ab. Er arbeitete in Deutsch-
land auf einem Weingut an der
Mosel, bevor er 2015 endgiiltig
zurlick nach Eglisau auf das
Weingut Pircher kam.

Riesling mitgebracht

Jetzt wird Ofner vom Angestell-
ten zum neuen Chef. Urs Pircher
geht in Pension, wird mit seiner
Frau Cécile aber weiterhin auf
dem Weingut wohnen und mit-
arbeiten. Ofner sieht das positiv:
«Natiirlich weiss ich, in welche
grossen Fussstapfen ich trete.
Aber Urs ist ein sehr angeneh-
mer Mensch und kann gut los-
lassen. Und wenn ich mal aus-
warts zu tun habe, weiss ich, dass
jemand da ist, der den Betrieb
temporidr wieder leiten kann.»
Der Name Weingut Pircher
bleibt erhalten. Ofner hat auch
sonst nicht im Sinn, alles anders
zu machen. «Urs war mein Men-
tor, ich arbeite mit seiner Stilis-
tik.» Seine eigene Handschrift hat
er bereits ein wenig entwickelt.
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Von der Weiterbildung in Deutsch-
land hat er die Riesling-Traube
mitgebracht, die bereits auf einem
Teil des Weinguts Pircher wichst.
«Eine sehr interessante Frucht, die
auch die hoheren Temperaturen
durch den Klimawandel gut er-
tragt. Der Most ist vielfaltig, mit
dem Riesling lassen sich ldssige
Sachen herstellen im Keller», er-
kliart Ofner. Neben dem Riesling
setzt das Weingut weiterhin auf
Pinot noir und vermehrt auf Pinot
gris. Dafiir wird im Weissweinbe-
reich Miiller-Thurgau, bekannt
auch als Riesling-Silvaner, lang-
fristig reduziert. «Diese Traube
leidet bei wirmer werdenden Wet-
ter unter fritheren Reifezeitpunk-
ten, was sich wiederum negativ
auf die Aromatik und die Frische
des Weines auswirkt.» Als Be-
triebsleiter wird Gianmarco Of-

ner auf seinen sechs Hektaren
neu vollumfinglich auf biologi-
schen Weinanbau setzen. Aber
auch dieser Schritt sei keine
Kehrtwende. «Auf einem Drittel
der Anbauflidche wachsen bereits
Biotrauben. Der restliche Boden
und dessen Reben befinden sich
im Gleichgewicht, sind also nicht
belastet. Auch unter Urs Pircher
werden schon lange keine Herbi-
zide mehr zur Unkrautbekimp-
fung eingesetzt. Ich sehe das Bio-
Label mehr als Verpflichtungy,
meint der 29-Jahrige.

Lehrlingstradition bleibt

Auf dem Weingut Pircher, das auf
der «Gault Millau»-Liste der 150
besten Schweizer Winzerbetrie-
be steht, ist es Tradition, Lehrlin-
ge auszubilden. Das wird sich
auch unter dem neuen Betriebs-

Gianmarco Ofner (vorne) ist ab 1. Januar der neue Betriebsleiter des Weinguts Pircher. Urs Pircher bleibt ihm als Mitarbeiter erhalten. Foto: PD

leiter nicht 4ndern. Er habe die-
ses Ressort in den letzten Jahren
schon betreut, sagt Ofner. Dass
sein Vorginger nicht nur ein gu-
ter Weinbauer sei, sondern auch
als Chef beliebt gewesen sei, habe
sich im November gezeigt. Zum
Abschiedsgeschenk fiir Urs Pir-
cher fand ein «Stiftentreff» statt.
«Uber 30 kamen tatsichlich, aus
allen Ecken der Schweiz.»

Wenn Ofner die Betriebsleitung
in Eglisau iibernimmt, macht er
das in einer turbulenten Zeit. Co-
rona hitten sie relativ gut trotzen
konnen, meint er. «Wir haben zum
Gliick viele Privatkunden. Diese
sind wegen der Pandemie ver-
mehrt zu Hause geblieben und ha-
ben Wein in den eigenen vier Wan-
den konsumiert. Umgekehrt lief
das Restaurantgeschift schlech-
ter.» Auch mit den Klimaveriande-

rungen muss der Winzer leben.
Der vergangene Sommer sei viel
zu nass gewesen, dafiir der Herbst
schon trocken. «Bei der Menge ha-
ben wir Verluste erlitten, dafiir ist
die Qualitdt der gelesenen Trau-
ben sehr gut.

Am 1. Januar 2022 geht auf
dem Weingut in Eglisau eine Ara
zu Ende und eine neue beginnt.
Urs Pircher hatte die Rebbausied-
lung 1988 von seinen Eltern, die
das Gut aufgebaut hatten, {iber-
nommen. Jetzt gibt er an Gian-
marco Ofner und dessen Lebens-
partnerin weiter. Er erklart: «Fiir
beide Familien ist dieser Augen-
blick speziell. Wegen der Pande-
mie findet kein grosses Fest statt.
Aber mit einem guten Tropfen an-
stossen werden wir schon.»
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